
 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 

 
 
先付け  芹と笹身の辛子浸し 椎茸 
 
  助子玉締め うすい豆 
 
 
お椀  蕗の薹胡麻豆富 

こごみ 紐皮椎茸 早筍 
 
 
お造り   三種盛り合わせ 
 
 
焼き物   真鯛巻繊焼き  

金団最中 雪輪蕪アチャラ漬け 
 
 
肉料理  和牛サーロインステーキ 

山葵卸し 肉醤油 もやし 
 
 
煮物  天王寺蕪含め煮 穴子柔らか煮 

曙京人参 菊菜 針柚子 
 
 
食事  福ラーメン 若布 白子 
   または 
  しばえび天巻き寿司 赤出汁 ガリ 
 
 
水菓子  瀬戸果 苺 
 
 
甘味  道明寺万頭 鶯粉 
   
 
 
Appetizers Japanese parsley green, chicken and  
   Shiitake mushroom with mustard 

Egg pudding with cod roe and green peas 
 
Soup dish Clear soup with butterbur and sesame tofu, fern,  
  Shiitake mushroom and bamboo shoot 
 
Sashimi  3 kinds of sashimi 
 
Grilled dish Grilled sea bream with vegetables 
  chestnuts with sweet potato paste and pickled turnip 

 
Meat dish Wagyu beef sirloin steak 

 
Simmered dish Simmered conger eel, turnip, Kikuna leaves, 

carrot and yuzu citrus 
 

  Please select one dish each from below 
Rice dish Puffer fish ramen noodle with wakame seaweed and milt 
  Prawn tempura sushi, miso soup and pickled ginger 
   
Dessert  Setoka citrus, Strawberry  
  Domyoji dumpling with green soybeans powder 

K 
A 
N 
A 
D 
E 
 

K 
A 
I 
S 
E 
K 
I 
 

C 
O 
U 
R 
S 
E 
 

奏
会
席 

 
 

 
¥16,200 
 


